e Misata

RISTORANTE ITALIANO

BY CIRO POLGE

22, Avenue Rapp 75007 Paris
Tél.: 014418 0573 /0603288260

polgeciro@gmail.com



(sauf le week end et les jours fériés)

AU CHOIX A L’ARDOISE MIDI ET SOIR :
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT : 14,50 € (boisson non comprise)

ENTREE + PLAT + DESSERT + CAFE : 20,50 € (boisson non comprise)

Cntoces

VERDURE GRIGLIATE courgettes, aubergines, poivrons et champignons grillés, tomates, basilic
CAPRESE salade de tomates, mozzarella de bufflonne, basilic, origan

BURRATA fromage italien au coeur crémeux, aubergines grillées, tomates, basilic

INSALATA SU MISURA artichauts, champignons, tomates, courgettes, fromage de brebis frais
AFFETTATI MISTI ALL’ITALIANA jambon de Parme, mortadelle, salame Milano, coppa
INSALATA DI CUORI DI CARCIOFI salade de coeurs d'artichauts, roquette, copeaux de parmesan
VITELLO TONNATO carpaccio de veau mi-cuit, sauce au thon, anchois, capres

CARPACCIO DI SALMONE BIO saumon frais (bio) mariné maison a I'aneth, huile d'olive et citron

PIATTO DELL’ AMICIZIA pour 1 personne : 14,00 € / pour 2 personnes:

charcuterie artisanale italienne, légumes grillés, mozzarella de bufflonne, basilic

Dstes, Raviotty et Ripotten
/
PACCHERI POMODORO E BASILICO sauce tomate maison, basilic
FUSILLI VEGETARIANI courgettes, champignons, carottes, aubergines, basilic

PENNE ALLA NORMA (avec ou sans gluten) sauce tomate maison, aubergines, mozzarella, origan, basilic

CANNELLONI eépinards, ricotta, sauce tomate maison, mozzarella, basilic

LASAGNE ALLA BOLOGNESE gratin de pates a la viande hachée de boeuf, mozzarella, parmesan
LINGUINE ALLE VONGOLE palourdes, tomates, ail, persil

SPAGHETTI ALLA BOTTARGA (avec ou sans gluten) spaghetti a la boutargue (ceufs de mulet)
FETTUCCINE Al FRUTTI DI MARE gambas, saumon, espadon, boutargue, palourdes, tomates, ail

RAVIOLIS :

RICOTTA E SPINACI ricotta, épinards, sauce a la sauge, parmesan

QUATTRO FORMAGGI sauce gorgonzola, ricotta, taleggio, copeaux de parmesan
PORCINI E FUNGHI DI BOSCO cépes, champignons des bois

RISOTTOS :

ROSMARINO, LIMONE E SCARMOZA AFFUMICATA romarin, citron et scarmoza fumée
ORTOLANA courgettes, aubergines, artichauts, tomates, carottes

FRUTTI DI MARE gambas, saumon, espadon, boutargue, palourdes

Les plats “faits maison” sont élaborés sur place a partir de produits bruts.
Prix nets en euros - Service Compris - La Maison n’'accepte pas les cheques
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Doissons

GAMBERONI GRIGLIATI gambas grillés, ail, persil, sel, poivre, huile d'olive extra vierge, citron
FILETTI DI BRANZINO SCOTTATI filets de bar poélés au romarin, huile d'olive extra vierge

PESCE SPADA ALLA SICILIANA espadon grillé, tomates, olives, capres, thym

PICCATA AL LIMONE escalope de veau au citron
SCALOPPINA DI VITELLO ALLA MILANESE escalope de veau panée a la milanaise
SALTIMBOCCA ALLA ROMANA escalope de veau caramélisée au vin rouge, jambon de Parme, sauge

STINCO D’AGNELLO ARANCE E MIELE souris d'agneau carameélisée au miel, oranges confites

OSSOBUCO ALLA MILANESE 350g/400g
jarret arriere de veau mijoté aux légumes frais, tomates aux fines herbes, citron

FILETTO DI VITELLO GRIGLIATO ALLE VERDURE DI STAGIONE filet de veau grillé, légumes de saison

MARGHERITA sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, origan, basilic

NAPOLETANA sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, anchois, capres, olives

VEGETARIANA sauce tomate maison, mozzarella fdl, champignons, poivrons, courgettes, aubergines
SU MISURA sauce tomate maison, mozzarella de bufflonne, roquette

REGINA sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, jambon de Paris, champignons, origan
CALZONE sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, jambon de Paris, ceuf

QUATTRO FORMAGGI sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, gorgonzola, taleggio, parmesan
QUATTRO STAGIONI saucetomate maison, mozzarellafdl, artichauts, jambon de Paris, champignons, olives
CANTINA saucetomate maison, mozzarellafdlcharcuterieitalienne artisanale, copeauxde parmesan
CAMPIONE sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, viande hachée de beeuf, ceuf

PARMA sauce tomate maison, mozzarella fdl, jambon de Parme affiné, roquette, copeaux de parmesan

SALMONE saumon mariné maison, mozzarella fior di latte
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NOTRE PAIN ET NOTRE PATE A PIZZA SONT ELABORES SUR PLACE A PARTIR DE FARINE BIO SELECTIONNEE

Les plats “faits maison” sont élaborés sur place a partir de produits bruts.
Prix nets en euros - Service Compris - La Maison n'accepte pas les cheques




Drissons

APERITIFS 7,00 € VERRE DE VIN (14cl)

Campari (5cl), Martini (5¢l), Kir (14cl), Pastis (2cl) VERRE DE VIN SUPERIEUR (14cl)
SPRITZ (14cl) 9,00 € 1/4 DE VIN (25cl)

BIERE (33cl) 550€  1/4 DE VIN SUPERIEUR (25¢l)
SODAS (33cl) 5,00 € 1/2 DE VIN (50cl)

EAU (Acqua Chiara plate ou pétillante) 75¢cl 4,50 € 1/2 VIN SUPERIEUR (50cl)

EXPRESSO “ILLY”
THE / INFUSION
CAPPUCCINO

COUPE DE PROSECCO (12cl)

ROUGES. ...ttt e e et e e e et e e e e e e e e e e

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC (Abruzzi)
VALPOLICELLA CLASSICO DOC (Veneto)

NERO D'AVOLA SICILIA IGT (Sicilia)

CHIANTI CLASSICO DOC (Toscana)

SANGIOVESE DI ROMAGNA DOC (Emilia Romagna)
SYRAH DI SICILIA IGT (Sicilia)

BARBERA DOC (Piemonte)

DOLCETTO D’ALBA DOC (Piemonte)

PRIMITIVO IGT (Puglia)

CHIANTI CLASSICO SUPERIORE DOC (Toscana)
MONTEPULCIANO D'ABRUZZ0O SUPERIORE DOC (Abruzzi)
CANONAU DOC (Sardegna)

ROSSO DI MONTALCINO DOC (Toscana)
NEBBIOLO DOC (Piemonte)

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG (Toscana)
BAROLO DOCG (Piemonte)

BLANG S . ..t e e

ORVIETO CLASSICO DOC (Umbiria)
VERNACCIA DOC (Toscana)

GRILLO BIANCO IGT (Sicilia)

PINOT GRIGIO DOC (Veneto)

SOAVE CLASSICO SUPERIORE DOC (Veneto)

PINOT GRIGIO BLUSH IGT (Veneto)
BARDOLINO CHIARETTO DOC (Veneto)

PROSECCO ... e

PROSECCO (Veneto)
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